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ALLEGATO E 

Mensa Aziendale – Centro Servizi di Palmanova 

VERBALE DI ACCERTAMENTO 

delle principali caratteristiche organolettiche 

Prodotti e pietanze 

 

Verbale n°: _________________________ d.d. ______________ ore: _______________ 

Ditta Appaltante _______________________________________ Contratto di servizio d.d. ____________________ 

Commissione costituita dai Sigg. :   ____________________________________________ 

  _____________________________________________ 

 _____________________________________________ 

 _____________________________________________     
       

 
 Visita con preavviso 
 Visita senza preavviso 

 

PRIMI:  …………………….  …………………….  …………………….  …………………… 

aspetto  …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

cottura  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

gusto  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

olfatto   ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

appetibilità-aroma-fragranza:  …………………………………………………………………. 

 

SECONDI: 

aspetto  …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

cottura  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

gusto  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

olfatto   ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

appetibilità-aroma-fragranza:  …………………………………………………………………. 
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AFFETTATI:: …………………….  …………………….  …………………….  …………………… 

aspetto  …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

gusto  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

olfatto   ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

conservazione:    …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

appetibilità-aroma-fragranza:  …………………………………………………………………. 

 

FORMAGGI: 

aspetto  …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

gusto  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

conservazione:    …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

olfatto   ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

appetibilità-aroma-fragranza:  …………………………………………………………………. 

 

CONTORNI cotti: 

aspetto  …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

cottura  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

gusto  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

olfatto   ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

appetibilità-aroma-fragranza:  …………………………………………………………………. 

 

CONTORNI crudi::…………………….  …………………….  …………………….  ………………… 

aspetto:  …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

gusto:  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

olfatto:   ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

conservazione ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

appetibilità-aroma-fragranza:  ………………………………………………………………………….. 
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FRUTTA: 

aspetto:  …………………….  ……………………  ……………………..  …………………… 

gusto:  ……………………  …………………….  …………………….  ……………………. 

olfatto:   ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

conservazione ……………………. ……………………. …………………….   ……………………. 

appetibilità-aroma-fragranza:  ………………………………………………………………………….. 

 

EVENTUALI OSSERVAZIONI FINALI (Allegati: n° ……………………………………………….): 

……………………………………………………………………………………………………………….. 

……………………………………………………………………………………………………………….. 

……………………………………………………………………………………………………………….. 

………………………………………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………………………………………. 

 

Per la Ditta 

Il responsabile del servizio    ……....................................................................... 

     

Per S.p.A. Autovie Venete  

La commissione:      ……………………………………………………….. 

 

      ……………………………………………………….. 

 

      ……………………………………………………….. 

 

      ……………………………………………………….. 

 

 

 

 

 

 


